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STOCKAGE ET DOSAGE 

INGREDIENTS

ASSEMBLAGE PAR SUCCESSION 

DE COUCHES

DECORATION FLOCAGE

STOCKAGE - EXPEDITION

Ligne de laminage

Batteur et Mélangeur 

DECOUPE JET D’EAU OU ULTRASONS

FORMAT INDIVIDUEL, FAMILIALE…
DECOUPE

CONDITIONNEMENT

FABRICATION CREMES

Bavarois, crème 

pâtissière, mousse…

Mélangeur ou Foisonneur

automatisés

FABRICATION BISCUIT

Pâte feuilletée, génoise, 

joconde, dacquoise…

FABRICATION INSERT

Crèmeux, coulis, 

ganache…

FABRICATION TOPPING

Nappage, fondant, 

glaçage…

SURGELATION

PÂTISSERIE
ENTREMETS
MONTÉS

PROCESS DE 

FABRICATION


